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Ha nem egy atlagos borlapot szeretne,
ami a szomszednal is van...

)

MAGAS FOKU SZAKMAI TAPASZTALATTAL RENDELKEZO SOMMELIER KOLLEGAINKKAL
EGYUTT OLYAN EGYEDI BORLAP OSSZEVALOGATASAT BIZTOSITJUK, AMELY
NEMZETKOZI SZINTEN IS MEGALLJA A HELYET, KOVETI A TRENDEKET, DE A KLASSZIKUS
TETELEK KEDVELOINEK SEM OKOZ CSALODAST. A BORLAP OSSZEALLITASA UTAN A
SZERKESZTESI ES GRAFIKAI MUNKALATOKAT INGYENESEN BIZTOSITJUK A CEGUK
SZAMARA.

TERMESZETESEN EGY KOSTOLOVAL EGYBEKOTOTT SZAKMAI SEGITSEGET IS NYUJTUNK
A VENDEGLATOEGYSEGEK VEZETOSEGENEK ES ALKALMAZOTTAINAK A BORLAPRA
KIVALASZTOTT TERMEKEINKROL.

A KINALATUNKBAN SZEREPLO MAGYAR ES OLASZ BOROK OSSZEALLITASAKOR
KIEMELT FOKUSZT KAPOTT AZ AR-ERTEK ARANY, VALAMINT A TETELEK POPULARIS ES

KIVALO MINOSEGE, MELY A VENDEGLATOEGYSEGUK KINALATAHOZ, ARCULATAHOZ IS
ILLESZKEDHET.

Ha szeretné, hogy az On iizletét is szinesitse vdlasztékunk,
akkor kerjik, jelezze felénk elerhetdsegeinken és aktualis
nagykereskedelmi drainkrol tajekoztatdst nydjtunk!
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20 éve a bor szolgdlataban

A KOZEL HUSZ EVES VENDEGLATASBAN SZERZETT TAPASZTALATAINK ALATT SZENVEDELYUNKE VALTAK A
BOROK. EBBOL A SZENVEDELYBOL SZERETTUNK VOLNA ATADNI A NAGY KOZONSEGNEK AKKOR, AMIKOR UGY
DONTOTTUNK, HOGY LETREHOZZUK BORKERESKEDESUNKET. KULDETESUNKNEK EREZZUK, HOGY
MEGISMERTESSUK ES MEGSZERETTESSUK VASARLOINKKAL A KINALATUNKBAN SZEREPLO MAGYAR ES OLASZ
BORVIDEKEK NEPSZERU BORAI MELLETT A GONDOSAN VALOGATOTT KISEBB, KEZMUVES, BIOSZOLO
TERMESZTESSEL FOGLALKOZO PINCESZETEK BORAIT IS.

A BORASZATOK KIVALASZTASANAL KULONOSEN FONTOS SZEMPONT SZAMUNKRA, HOGY MINEL
TERMESZETESEBB ELJARASOKAT ALKALMAZVA, A TERMOHELYET ES AZ ADOTT EVJARATOT LEGINKABB
KIFEJEZO BOROKAT KESZITSENEK. PARTNEREINK TOBBSEGE RENDKIVULI FELELOSSEGGEL, ORGANIKUS VAGY
CERTIFIKALTAN BIOSZEMLELETTEL MUVELI SZOLOIT. KOZOS BENNUK, HOGY BAR KULONBOZO
TULAJDONSAGU TERULETEKEN, KULONBOZO ADOTTSAGU GYUMOLCSOKKEL DOLGOZNAK, A SZAKMA IRANTI
MAGASFOKU ELKOTELEZETTSEG, VALAMINT A SZOLO ES A BOR HATARTALAN TISZTELETE ES SZERETETE
UGYANUGY HATAROZZA MEG MINDENNAPJAIKAT.

FILOZOFIANK

MELYEN HISSZUK, HOGY A MEGFELELO BOR H V
BARMELYIK PILLANATOT KEPES UNNEPIVE

VARAZSOLNI, EZERT SZORTIMENTUNKET UGY lmo an
ALLITOTTUK OSSZE, <  BORKERESKEDES s

HOGY MINDENKI MEGTALALJA, AMIT KERES; LEGYEN
SZO EGY HETKOZNAPI VACSORAROL VAGY A
LEGKULONLEGESEBB ALKALMAKROL.
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KEDVENC BORUNK
FEUDO ARANCIO



Primo Vino

OLASZ BORVIDEKEK

CA’ MARIAN

CANTINA PRODUTTORI VALDOBBIADENE

A CA A ,,CASA”-RA VAGY A ,HAZRA” UTALO SZO VELENCEI
DIALEKTUSBAN.

EREDETILEG A ,MARIAN" KIFEJEZES A NAGYLELKU TULAJDONSAGOKKAL
RENDELKEZO SZEMELYEK NEVERE UTA. KEDVESSEG ES VIDAMSAG:
UGYANAZ, MINT EZEKNEK A PROSECCO BOROKNAK A STILUSA. A CA
MARIAN BOROKAT AZ EGYIK LEGNEPSZERUBB PROSECCO GYARTO ARRA
TERVEZTE, HOGY A LEGKULONBOZOBB ALKALMAK - AZ APERITIFTOL A
TELJES ETKEZESEN AT A DIGESTIFIG - ELEGANS FRISS, ASVANYOS ES
FINOM KIEGESZITOJE LEGYEN ES HUEN MUTASSA BE A PROSECCO
TERROART.

CA’ MARIAN
CONTE SPUMANTE

VENETO

Régio: s /

102 ~ .
Ver?em Qjc 2wt ﬁa&%
Szélofajta:

Hazasitas

Alkoholtartalom:

15 %

Ajanlott fogyasztasi hdmérséklet:

Erzékszervi jellemzok:

A Conté eqy friss, élénk pezsgd, kellemes friss
gylimdlcstk: alma, kdrte, citrusok, akac aromai
érezhetdek. Intenziv gyiimélcsds és virdgos
karakterd Spumante, folyamatos buborék
felaramlassal.

Ajanljuk: Aperitifként, sajttal, halakkal, levesekkel,
tenger gylimdlcseivel, zoldségekkel és
desszertekkel, de igazi klasszikus parositas
Ujhullamos koktélok kiegészitdjekent is kivalo.

CA’ MARI

PROSECCO
D.0.C..
EXTRA DRY

HABZO BOR

s BORKERESKEDES s

CA’MARIAN
PROSECCO DOC

Régio: ~ /

io: ) i
Ver?elof Q/ &d;w}%
Prosecco D.0.C.

Szélofajta:
Glera

Borstilus:
Cuve close (Metodo Martinotti)

Alkoholtartalom:
%

Cukor:
T4 g/l

Ajanlott fogyasztasi hdmérséklet:

6-8°C

Erzékszervi jellemzdk:

Halvany citrom szind habzébor, illataban, citrusok,
friss, viragos jegyek és csonthéjas gylimélcsdk
jellemzik. A szajban elegans, jéiz(ien fanyar,
asvanyos, gylimélcsds, friss és nagyon jo
egyenstllyal bir6, hosszl lecsengés, fiatalos ital.

Ajénljuk: Aperitifnek, de az étkezés soran szinte
barhova illeszthetd, kiiléndsen a tenger
gylimélcsei mellé remek parositas.
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CA” MARIAN

VALDOBBIADENE
PROSECCO
SUPERIORE D.0.C.6
EXTRA DRY

CA’MARIAN
VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE
D.O.C.G.

Régio: = ZL ;
Veneto - é{ w4 d&%'

Valdobbiadene Prosecco
Superiore D.0.C.G.

Széldfajta:
Glera

Borstilus:
Cuve close (Metodo Martinotti)

Alkoholtartalom:
N%

Cukor:
T4 g/L

Ajanlott fogyasztasi hémérséklet:

6-8°C

Erzékszervi jellemzok:

Kdzepes, szalmasarga szin(, elegans illataban az alma
és a réti viragok illatat idézi. izében intenziv gylimélcsdk,
vibrald savak és egészen komplex, hossz( lecsengés
jellemzik.

Etelparositas:

Aperitifként vagy eldételekhez, kdnny( tésztaételekhez,
tenger gylimdlcseihez, fehér hisokhoz nagyon szépen
illeszkedik.

CA’ MARIA
VALDOBBIADEN
PROSECCO

SUPERIORE D.0.C"
BRUT

CA’MARIAN
VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE
D.O.C.G. BRUT

-
Régio: y .
Veneto - /‘“‘ﬁ
Valdobbiadene Prosecco

Superiore D.0.C.G.

Széléfajta:
Glera

Borstilus:
Cuve close (Metodo Martinotti)

Alkoholtartalom:
%

Cukor:
10g/L

Ajanlott fogyasztasi hdmérséklet:

6-8°C

Erzékszervi jellemzdk:

Szalmasarga szini Prosecco, illataban: elegans, viragos,
friss gylimolcsds jegyekkel, harmonikus és szaraz
izkarakterrel. Frissessége, tisztasaga, vibralo sava
nagyon élvezetessé teszi.

Etelparositas:
Kivald aperitifként, de minden alkalomnak mélté kisérdje
lehet. Halakhoz, kagylokhoz és rakfélékhez parositsuk!

OLASZ BORVIDEKEK

VENETO

HABZO BOR
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ROTARI TRENTO DOC - TRENTINO

A TORTENELEM ES A LEGENDA KOZOTT A ROTARI A LOMBARD
KIRALYROL, ROTARIROL KAPTA A NEVET, AKI TRENTINO ALTO
ADIGE-BEN VIVTA A LEGFONTOSABB CSATAKAT OLASZORSZAG
MEGHODITASA SORAN. A ROTARI SAJAT CHARDONNAY ES PINOT NERO
SZOLOT TERMESZT TRENTINOBAN, EGY SZENNYEZODESMENTES
KORNYEZETBEN, HEGYI KLIMAVAL, AMELY IDEALIS KOMPLEX, ELEGANS
ES KIFINOMULT, MASUTT MEGISMETELHETETLEN AROMA]JU
TRENTODOCI HABZOBOROK KESZITESERE. A ROTARI A CLASSIC
METHOD OSI ES KIFINOMULT GYARTASI TECHNIKAJAT KOVETI, AMELYET
TRENTINO KORNYEK HIVATASA ES BORASZATI HAGYOMANYAI
EROSITENEK MEG, AMIT A TRENTODOC PECSET PRESZTIZSE IS
GARANTAL. A TRENTODOC HABZOBOR IDEALIS APERITIFKENT, DE
TOKELETES KISEROJE A LEGKIFINOMULTABB MEDITERRAN KONYHANAK.

TRENTO

PEZSGO

ROTARI CUVEE
28 BRUT TRENTO
DOC

Szdldfajta:
Chardonnay 100%

Teriilet:

Trento Doc

Finom Brut kizarélag Chardonnay sz6l6bél készilt
d(ildinkbdl Trentotdl északra, a legalkalmasabb
dombokon.

Borkészités:
Atiszta Chardonnay elegéns erejét a palackban
val6 hosszu érlelés fokozza.

Erzékszervi jellemzok:

Brut blanc de blancs az érett sarga gyiimélcs
intenziv és elegans aromajaval, mogyoros
jegyekkel és vanilia édes érintésével. A tohb mint
36 honapos sepron érleld pezsgé kivald egyensulyt
biztosit a szerkezet és a sav kézott, kellemes
frissességgel és asvanyos lecsengéssel.

Etelparositas:

Kivalo aperitifként és az egész étkezés soran
idedlis, jol illik halalapu els6 fogasokhoz és siilt
vagy grillezett halalapt masodik fogasokhoz.

Tarolja vizszintesen héivds helyen, és keriilje a
hosszan tarto fényhatast.

Alkohol:
12.5%

ROTARI CUVEE
28 BRUT ROSE
DOC

Ez a pezsgd Chardonnay (70%) és Pinot Noir (30%)
sz616b6l késziil, amelyet Trento északi részén
talalhaté dombokon, vélogatott sz6l6iiltetvényeken
termesztenek.

Teriilet:
Trento DOC

Borkészités:

A szigor( Trentodoc/Metodo Classico gyartasi
eljarasnak megfelelg gondos borkészités fokozza
a Chardonnay bdséges aromait és elegans
intenzitasat, valamint a Pinot Nor aromas jegyeit
és gazdag szerkezetét. Tobb mint 28 honapig
nyugszik a sepréjén.

Erzékszervi jellemzdk:

Alagy rézsaszin szini Rotari Cuvée 28+ Rosé
elegans testet és rendkivili finomsagot mutat.

A gyiimdlcsds illat az erdei szamdcatdl, a ribizlitél
a sz6l6 szaraig terjed. ize friss, illatos, intenziv,
élesztd és fiiszeres jegyekkel.

A perlage finom és tartés.

Etelparositas:
Aperitifnek kivalo, halételekhez ajanljuk.

Tarolja vizszintesen, hivds helyen,
keriilje a hosszan tarto fényhatast.

Alkohol:
12.5%
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ROTARI BRUT RISERVA
DOC

Széldfajta:
Chardonnay

Rotari a Dolomitok szivében sziiletett. A hegyvidéki éghajlat, a
sz6ldiltetvények kiilonleges gondozasa, boraszaink elhivatottsaga
a 5616 kézi szelekcidjaban és sziiretében életre keltik a friss és
illatos buborékokat, amelyek egyszerre komplex és élvezetes tilkrei
a vidék sajatossagainak. A Metodo Classico, térténete és az
élesztdn vald hosszu dregedési folyamata egyedi és
megismételhetetlen tulajdonsagokat kdlcsdndz a Rotarinak.

BORKESZITES:

A Rotari Riserva Trentodoc-t kizarélag a legfinomabb Chardonnay
sz616bdl allitjak eld, amelyet kézzel sziiretenek, és Trento koriili
napos dombokan termesztenek. A Metodo Classico hagyomany
szerint, a Trento DOC szakdgazat szigor(l mindségi el6irasai szerint
készill. A Rotari Riservat ugy allitjak eld, hogy a masodik erjesztést
a palackban, a seprdn pedig finomitjak legalabb 36 hénapig.

ROTARI BLANC
DE BLANCS
EXTRA BRUT
DOC

TRENTO

Szdléfajta:
Chardonnay

A Rotari Blanc de Blancs Extra Brut a legjobb Chardonnay-
sz6ldtételek gondos kivalasztasabol szarmazik.

BORKESZITES:

Az alpesi klima a meleg és viszonylag szaraz nyari
napokkal és hivds éjszakakkal, valamint a
sz6létermesztéshez idedlis asvanyi anyagokban gazdag
egyedlalld talaj lehetdvé teszi a sziiretkor gazdag
aromaju és illatu sz6l6 tkéletes érését. Természetes
savtartalma miatt ez a termék a Trentino pezsgé
hagyomanyanak egyik legjobb kifejezéje.

A Metodo Classico” szigort szabalyai szerint, a masodik
erjesztéssel és palackos érleléssel, a Trentodoc
elnevezes tiszteletben tartasaval keszil.

Az alapbor nagy része acéltartalyokban erjed.

Enyhén piritott tolgyben csak egy kis része erjed, annak
érdekeben, hogy a legjobban élvezhessiik a bort anélkil,
hogy a Chardonnay gyiimdlcsds aromait stlyos télgyes
jeqgyekkel boritanank be. A 48 hdnapos seprén torténd
érlelés soran a bor elkezdi formalni karakterét, sok finom
buborékot és illatos, dsszetett és tartds aromakat
fejleszt ki.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:
Vilagossarga szin

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: szalmasarga

lllat: intenziv, elegans és dsszetett

iz: széraz, telt, illatos, lagy, kiegyenstlyozott és érett
Perlage: finom és perzisztens

Etelparositas:
Aperitifként kivalo, els6 és masodik fogasos ételekhez ajanljuk.

Térolja vizszintesen, hiivds helyen, keriilje a hosszan tarto

fényhatast. Erett gylimdlcsdk, alma és ananasz

Ize intenziv, illatos és jol kiegyensulyozott szaraz és svanyos stilussal.
Alkohol: ! PP R )
5% Hosszan tarto, tartds utoiz szaritott gylimdlcsdk és mogyord.

Alkohol:

125 %

ROTARI FLAVIO
RISERVA BRUT
DOC

Szoldfajta:
100% Chardonnay

TERULET:

Trento DOC

Rotari kiraly felvette a "Flavio" megtisztelé cimet, hogy
felidézze a romai és bizanci birodalmi tekintélyt.

A Rotari Flavio tehat a Rotari boraszati és pezsgdstilusanak
legrangosabb kifejezdje. Trentodoc kivalosagunk a javabol.

BORKESZITES:

ARiserva kizarolag a Trentatol északra fekvd Adige-volgy
dombos teriiletein a legmegfeleldbb szdl6iiltetvényeinken
kézzel sziiretelt és valogatott sz6l6b6l kesziilt.

Kizardélag Chardonnay széldbél késziil, legalabb 60 honapig
a seprdn érlelve.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Remek szerkezet( brut, intenziv és kitarté aromas jegyekkel,
rendkiviil finom perlaggal. lllata citrus, sargabarack és
sérga Gszibarack, enyhén dids, élesztds és méz aromaval.

Etelparositas:

Idedlis az egész étkezéshez, kiiléndsen jol illik fontos hal-
és kagyloalapu ételekhez, sajtokhoz és fehér husokbol
késziilt zamatos masodik fogasokhoz.

”

PEZSGO

Tarolas:
Térolja vizszintesen hivds helyen, és keriilje a hosszan
tartd fényhatast.

Alkohol:
13 %
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TRENTINO

A CASTEL FIRMIAN TERMEKCSALAD AZ AZONOS NEVU KASTELYROL, A
PIANA ROTALIANA SZOLOULTETVENYEIRE NEZO NEMESI REZIDENCIA
NEVEROL OROKOLTE NEVET.

A CSALAD 15 FAJTA BORT FOGLAL MAGABAN, AMELYEKET A TISZTASAG,
AZ ELEGANCIA ES AZ ILLAT- ES [Z HARMONIA JELLEMEZ. TRENTINO, EGY
TERMESZETES, HEGYI KORNYEZET, MELY A MIKRO ES MEZOKLIMAK
GAZDAG VALASZTEKAT ADJA, A GARDA-TO SZUBMEDITERRAN
TERULETETOL AZ ADAMELLO NEMZETI PARK GLECCSEREIG. SOKSZINU
ES SOKRETU TERULET EZ, AHOL AZ AUTOCHTON SZOLOK (PELDAUL
TEROLDEGO, MARZEMINO ES LAGREIN) ES A NEMZETKOZI SZOLOK
(PELDAUL PINOT GRIGIO, CHARDONNAY, MERLOT ES CABERNET
SAUVIGNON) EGYUTT ELNEK. ITT VAN A CASTEL FIRMIAN BOROK
BOLCSOJE. ELEGANS ES MODERN BOROK EZEK, AMELYEK AZ ALPESI
TERMESZETRE JELLEMZO SZINEKKEL, AROMAKKAL ES [ZEKKEL
ORVENDEZTETNEK MEG MINKET.

TRENTINO

FEHERBOR

Fixor Giicio

CLEN ]
"

CASTEL FIRMIAN
PINOT GRIGIO
TRENTINO DOC

Régio:

Trentino

A Mezzacorona

ezt a fajtat Trentindban,

az Adige-vilgy mentén termeszti.

Szoldfajta:
Pinot Grigio

Alkoholtartalom:
125 %

Borkésziteés:

Hagyomanyos borkeészités rovid hidegaztatassal

a héjon a bor mélységének és zamat gazdagsaganak
ndvelése érdekében, majd ezt kdvetden szabalyozott
hémeérsékleten (18-20 °C) erjesztik.

Erzékszervi jellemzok:

Szalmasarga szin(i aromas bor, gyimélcsos illatokat,
viragos kamilla jegyeket és finom savakat kinal.
Etelparositas:

Kivalo aperitifként, idedlis eloételekhez, fehér
husokhoz és halakhoz.

Alkohol:
125 %

CASTEL FIRMIAN
CHARDONNAY
TRENTINO DOC

Régio:

Trentino

A Mezzacorona ezeket a sz6léket Trentino
dombos teriiletein termeszti, 200-500 méteres
tengerszint feletti magassagban.

Szélofajta:
Chardonnay

Alkoholtartalom:
125 %

Borkésziteés:

Hagyomanyos madszerrel, révidebb héjon
aztatassal, a sz6ldre jellemzd fajtaaromak
atadasa érdekeében, majd az alacsony
hémérsékleten torténd erjedés kivetkezik.

Erzékszervi jellemzdk:

Ez a bor kiilondsen gyimélcsos és elegans
illattal rendelkezik, az alma, a sargabarack,
a sargadinnye és a citrus aromaival. izében
harmonikus, kdzepes savtartalommal

és lecsengéssel.

Etelparositas:
Kivalo aperitif, jol illik eldételekhez,
levesekhez, zildségekhez és halételekhez.

Alkohol:
125 %
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- MEAACOROS

PINOT GRIGIO
TRENTINO RISERVA

CASTEL FIRMIAN
SAUVIGNON
TRENTINO DOC

Szoldfajta:
Sauvignon Blanc

TERMELESI TERULET:

Trentino - A Mezzacorona Trentino dombjain termeszti
ezt a fajtat, amely az Adige foly6 Gtjat kiséri, és magas
hdingadozas jellemzi, amely altalaban mélyebb,
markansabb aromakat ad a bornak.

BORKESZITES:

Hagyomanyos borkészités: a héjon torténd révid
kontaktussal tdrténik, a fermentéacio ellendrzott
hémérsékleten (16-18 °C) térténik, acéltartalyban.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szalmasarga szind bor, zéldpaprika, bodza, egres, sparga
és paradicsomszar jegyeit fedezhetjiik fel benne.

izében friss, gyiimélestk, viragossag, sok zoldfiszer,
vibrald sav, komplexitas és hosszu lecsengés jellemzi.

Etelparositas:

Jolillik kénnyd eldételekhez, parolt, fistdlt és grillezett
halételekhez, fehér hisokhoz és polentahoz, kdzepesen
érlelt sajtokhoz.

Alkohol:
125 %

CASTEL FIRMIAN
PINOT GRIGIO
RISERVA
TRENTINO DOC

Szélofajta:
Pinot Grigio

TERMELESI TERULET:

Trentino - A Mezzacorona ezt a fajtat Trentindban
termeszti, az Adige-volgy mentén, a Piana Rotaliana egy
bizonyos ,Zambiani” nevi teriiletén.

BORKESZITES:

A sz616t kézzel sziiretelik, és néhany oran beliil a pincébe
szallitjak, ahol kivalogatjak, azonnal préselik. Az alkoholos
erjesztés szabalyozott hémérsékleten (16-18 °C) 12-15
napig tart. A pinot grigio egy részét acélban (40%), mig

a fennmaradd 60%-ot tdlgyfahordoban erjesztik.

Az erjedés utén a bor 6-8 hénapig barrique horddban érik,
ahol batonnage technolégiat alkalmaznak, ezutan a 10.

és 11. hénap kozott az aceélban erjesztett és a faban
erjesztett horok hazasitasa torténik és igy a friss, az
érett gylimdlcsdk, a viragok és a hordefiiszerek
jellegzetes aromait is érezziik ebben a komplex borban.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Halvanysarga szinii bor, 8sszetett aromatikajaban az
Gszibarack, a korte, a kamilla és a fahordas érleléshdl
szarmazo édes, vanilas bukéja jelenik meg. izében
harmonikus, elegans, kifinomult, komplex, olajos
strukturaval bird, testesebb fehérbor. Sava markans és
lecsengése kifejezetten hossz(.

Etelparositas:

Jol illik a siilt halakhoz, fehér husokhoz, de a gombas,
tejszines tésztaételek és sajtok mellé is kivalo.

Alkohol:
1B%

= .CA';T[L
FIRMIAN
R
e
N

=K

CHARDONNAY
TRENTINO RISERVA

CASTEL FIRMIAN
MOSCATO GIALLO
TRENTINO DOC
Sargamuskotaly

@
TERMELESI TERULET:

Trentino - A Mezzacorona ezt a fajtat a Garda-totol
északra, Trentindban termeszti.

BORKESZITES:

A sargamuskotaly sz6ld részben természetes modon
szarad a tékéken. Hagyomanyos borkeszités hideg
maceralassal a héjon és erjesztéssel szabalyozott,
(16-18 °C kariili) hémérsékleten. Az erjedést hiitéssel
allitjak le, hogy a természetes sav-cukor arany szintjét
elérjék.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Intenziv szalmasarga szin(i bor, lehengerld friss és
tropusi gyiimlesds, viragos jegyekkel. izében a viragok,
a gylimdlcsdk, a markans sav-cukor arany és hosszabb
lecsengés jellemzi elég intenziven.

Szélofajta:

Etelparositas:

Legjobb a hagyomanyos észak-italiai desszertekkel,
mint példaul a Zelten és a rétes, de friss gyiimolcsokkel
és gylimdlcsds péksiiteményekkel is harmonidban van.

Alkohol:
105 %

CASTEL FIRMIAN
CHARDONNAY
RISERVA 2019
TRENTINO DOC

Szélofajta:
Chardonnay

TERMELESI TERULET:

Trentino - A Chardonnay Riserva a Trentino-hegység
250 és 500 méteres tengerszint feletti magassagban
1évd lejtdin termesztett legjobb szél6iiltetvényekbdl
szarmazik. Az el6nyds talajok hordalékos eredetiek és
vizelvezetéstiek. A sz6l6t érett llapotban sziiretelik,
aranysarga szin jellemzi, ami a magas aromas
gazdagsagot jelzi.

BORKESZITES:

Szeptemberben sziiretelik a sz6l6t, részben hideg
macerécionak vetik ala az aromakivonas fokozasa
érdekében, majd lagy préselésnek vetik ala. A mustot
félig acélban, fele enyhén piritott francia tlgyben
valogatott éleszték hozzaadaséval hagyjak erjedni.

A borok 8 honapig érlelddnek faban és 4 hénapig acélban.
Abarrique-ban érleld rész malolaktikus erjesztést és
ismételt batonalast (erjesztd élesztdk reszuszpendalasat)
is végez. Végiil 3-4 hanapos palackos érlelés kivetkezik.
Etelparositas:

Erett és illatos bor, a halbol és fehér hiisokbol alld elss
fogasokat, a hashdl és siilt halbdl keésziilt masodik
fogasokat egyarant kiemeli. Kdzepesen érlelt sajtokhoz
kivalo.

Erzékszervi jellemzék:

Erett és dsszetett, aromas fiiszerndveények és érett
gylimélcsok, példaul dinnye, nektarin dszibarack,

sarga és piros alma jegyeivel.

Alkohol:
1B %

OLASZ BORVIDEKEK
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FEUDO ARANCIO

SZICILIA

A FOLDKOZI-TENGER SZIVE, SZICILIA. MEZOGAZDASAGILAG EGY
GAZDAG VIDEK. MARKANSAN SZELES ES SZARAZ EGHAJLATTAL, AMELY
IDEALIS A SZOLESZETHEZ 1S. MIND FEHER, MIND VOROSBOROK
KESZITESERE ALKALMAS KLIMA ES TALAJFELESEGEKKEL TALALKOZUNK
ITT, AMELYEK LEHETOSEGET ADNAK A ZAMATOS, FRISS ES MELYEBB
AROMAS, FUSZERES BOROK KESZITESEHEZ. A FEUDO ARANCIO A SZIGET
DELI RESZEN, SAJAT SZOLOULTETVENYEIN TERMEL SZOLOT ES KESZIT
EBBOL BORT.

A MINTEGY HATSZAZ HEKTAROS SZOLOULTETVENYEN HELYI ES
VILAGFAJTAKAT EGYARANT TALALUNK. A PINCESZETBEN ES SZOLOBEN
PEDIG A KIVALO TECHNOLOGIAT A SZOLESZEK ES A BORASZOK KOMOLY
TUDASAVAL ES TAPASZTALATAVAL KOMBINALJAK. OK MIND AZ UJABB
GENERACIOS SZICILIAI SZAKEMBEREK, AKIK OLYAN BOROKAT HOZNAK
LETRE, AMELYEK TELJES MERTEKBEN TUKROZIK A SZICILIAI FOLDET ES
TORTENELMET.

SZICILIA

FEHERBOR

FEUDO ARANCIO
CHARDONNAY
SICILIA DOC

Szdldfajta:

100% Chardonnay.

TERMELESI TERULET:

Szicilia - Acate, Ragusa tartomany. Termd rétegek
fajtéi: mészkd, homok és kagylds mészkd.
Bokormiveléssel dolgoznak, ahol a tékesirtiség
4500 noveny hektaronként.

Szdlészet és borkészités:

sziiret augusztus végeén torténik. Az alapanyag
bekeriil a boraszatba, ahol hémérséklet ellendrzdtt
fermentécio térténik, (16 °C) 13 napig acéltartalyban,
de a bor 15%-a francia barrique-ban erjed és érik.
Ezt kdvetden a két komponenst hazasitjak, majd a
sziirés, stabilizalas és palackozas kovetkezik.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

szalmasarga szini bor arany reflexekkel. lllata
intenziv, sok csonthéjas és citrusos, gylimdlcsds
jeqgyekkel, de ananasz, tropusi gyiimdlcs és vanilia IO
aromatikaja is érezhetd némi nektarossaggal. et
A kortyban ugyanezek az izek érkeznek,

mint illatban. A bor harmonikus és egyensulyos,

olajos strukturaval, markans beltartalommal,

kizepes alkohollal és vibrald savval, hosszan tart.
Etelparositas:

Jol illik a nyers hal el6etelekhez, zoldséges
tésztakhoz, parolt és siilt halakhoz és fehér husokhoz.

Alkohol:
135 %

FEUDO ARANCIO
GRILLO
SICILIA DOC

Szélofajta:
100% Grillo.

TERMELESI TERULET:

Szicilia - Acate, Ragusa teriilet. A fajtat itt tisztan
homokos talajjal rendelkezé, napos lejtékon
talaljuk. A témrendszer bokormivelés, amelyen

az atlagos t6kes(r(iseg 4500 ndvény hektaronként.

SZOLESZET ES BORASZAT:

szeptember masodik hetében sziiretelik. Bogy6zas
- zUzas utan a préselés és erjesztés szabalyozott
homérsékleten (18 °C) 10 napig torténik. Erlelés
seprén 5 honapig acélban a finomseprd
folyamatos felkeverésével a bor testesebbé tétele
érdekében.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Mély szalmasarga szind fehérbor. lllataban
kifejezetten intenziv mango és papaya jegyekkel,
amelyek jazmin és fehér viragok aromaival
keverednek. izében kiegyenslyozott és
harmonikus, ugyancsak a viragok, a fiiszerek és a
tropusi gyiimdlcsok jegyei érkeznek, markéans
savval, kdnnyd testtel és hosszu lecsengéssel.

Etelparositas:

nagyon jol illeszkedik a bor tenger gyiimdlcseivel,
tésztaételekkel, fehér hisokkal és siilt halakkal,
borju carpaccioval.

Alkohol:
3%
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QUETO

=liGrillo

Sicilia Doc

FEUDO ARANCIO
INZOLIA
SICILIA DOC

Szolofajta:
100% Inzolia

TERMELESI TERULET:

Szicilia - Acate, Ragusa tartomany. A laza és homokos
talajokat kedveli, idedlis illatos fehérborok készitésére.
A témrendszer bokormivelés, amelyen az &tlagos
tékestrtiség 4500 ndvény hektaronként.

SZOLESZET ES BORASZAT:

szeptember masodik hetében sziiretelik. Bogyozas -
z(1z&s utan a préselés és erjesztés szabalyozott
homeérsékleten (18 °C) 10 napig torténik. Erlelés sepron
4 hénapig acéltartalyban a finomseprd folyamatos
felkeverésével a bor testesebbé tétele érdekében.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: halvany szalmasarga.

lllatban intenziv gyiimdlcsds jegyek: korte, sargabarack,
alma, citrusok és markans viragossag erkezik, mely
izében is folytatddik. Nagyon elegans, koncentralt bor,
vibrald savval és hosszu lecsengéssel.

Etelparositas:

Idedlis aperitifként, kivalo tenger gylimélcseihez,
kagylokhoz és minden halételhez, kiiléndsen
grillezett tintahalhoz, tonhalhoz, kardhalhoz.

Alkohol:
13%

QUETO GRILLO BIO
SZICILIA DOC

Szoldfajta:
100% Grillo Bio

TERMELESI TERULET:

Szicilia

Az Agrigento tartoméanyban, a Sambuca di Sicilia birtokon
okoldgiailag termesztett grillo sz6l6bdl készillt bor.

A flivel boritott széléhegy 200 méteres tengerszint feletti
magassaghan, meszes talajon nd, egy csodalatos
tufabanya arnyékaban, a kozeli Féldkozi-tenger feldl
érkezd szelek simogatva.

SZOLESZET ES BORASZAT:

A Guyot rendszerrel mivelve, hektaronként 4500 ndvény
s(irliséggel, a sz66t augusztus vége és szeptember elsé
hete kdzdtt sziiretelik. A sz6l6t a levegétdl teljesen védve
kifejtik és préselik, természetesen dekantaljak és
acéltartalyokban, szabalyozott hémérsékleten (18°C)

10 napig erjesztik. Erlelés seprdn 5 hénapig acélban,

a finom vagy nemesseprd folyamatos keverésével,

a bor testesebbé tétele érdekében.

ERZEKSZERVI JELLEMZGK:

Mély szalmésarga. Kiegyensulyozott és harmonikus iz,
finom savval és j6 tartossaggal. Kifejezetten tropusi
illat mango és papaya jegyekkel, amelyek a jazmin és
a fehér viragok jegyeivel keverednek.

Alkohol:
3%

SICiLIA DOC

FEUDO ARANCIO
PINOT GRIGIO
SZICILIA DOC

Szélofajta:

100% Pinot Grigio

Nemzetkdzi sz6l6fajta, amely Szicilidban termesztve
meghatérozo karaktert fejez ki, mikdzben megérzi
friss és elegans izét.

TERMELESI TERULET:

Szicilia - Acate, Ragusa tartomany. Acate, Ragusa
tartomanyban. Ez a sz6l6fajta kedveli a jellemzden
homokos és lejtds, sok napfényes terepet. A gazdalkodas
tipusa ,Espalier”, atlagos iltetési siriséggel, ahol

2,5 hektaron 4500 ndveny talalhato.

SZOLESZET ES BORASZAT:

Atermesztett Pinot Grigio-t augusztus kozepén, éjszaka
sziiretelik, hogy megdrizzék a sz616 természetes
savassagat és frissességeét és elkeriiljék a szin kivonasat
a héjbol. Rendkivill 1agy préselést is végziink, hogy
elkerdiljiik a szinkivonast. Természetes dekantalas utan
az erjedés rozsdamentes acél tartalyokban, 16 °C-os
ellendrzétt hémérsékleten, tiz napon keresztiil megy
végbe. Erlelés seprén 5 hdnapig acéltartalyban a
finomseprd folyamatos felkeverésével a bor testesebbé
tétele érdekében.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: vilagos szalmasarga

Ilat: Friss gyimélcsdk, példaul fehér dszibarack és
korte illatos viragokkal, kamilla illatokkal keveredik.
iz: Kbzepes sav, kellemes krémesség, kellemes
asvanyossag és frissesség.

Etelparositas:

Jol parosithatd nyers halhoz, sushi és kagylo
antipasto-val. Sokoldalian hasznélhatd az asztalnal,
a legtdbb silt ételhez kivalo.

Alkohol:
13 %

FEUDO ARANCIO
DALAILA SZICILIA
DOC

Szolofajta:
Grillo, viognier

TERMELESI TERULET:

Szicilia

A torténelmi sziciliai sz6l6k hazasitasa a grillo és a Rhone
volgyebdl szarmazo, viognier egyesiilésebdl harmonikus
hazasitas sziiletik, amely a legjobban kifejezi a napot és
Szicilia melegét.

BORKESZITES:

A sz616 szelektiv sziiretelése, zizas és szértalanitas és
préselés a levegétdl teljesen védve (,redukcios”
borkészitési technika), természetes dekantalas, erjesztés
szabalyozott hdmérsékleten (18°) 10 napig. Erlelés a
seprdn 5 honapig. Sziirés, stabilizalas és palackozas.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: Halvany sérga, zold arnyalatokkal.

lllat: A tropusi gytimdlcsok és a jazmin intenziv illata
egyesiil az Gszibarack a sargabarack és a citrus finom
jegyeivel, melyeket vadviragok és friss méz arnyalatai
hangsulyoznak.

iz: Elegans, gazdag fehér, erételjes illattal, amelyet
vanilias arnyalatok egészitenek ki.

Etelparositas:

Tenger gyiimélcsei el6ételek, tésztaételek hallal vagy
fehér hussal, grillezett halakkal és kdzepesen érlelt
sajtokkal.

Alkohol:
13 %

OLASZ BORVIDEKEK
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PIEMONT

TREISO
ELSZANTSAG ES A FOLD SZERETETE 1973 OTA!

A PERTINACE MINT HELYNEV EZEREVES. A PINCESZET A PIEMONTI
TREISO ALLAMBELI PERTINACE-BEN TALALHATO, AMELY A LANGHE
TARTOMANY NEGY FALUJANAK EGYIKE, AMELY A BARBARESCO DOCG
GYARTASAROL HIRES. MINDAZONALTAL PUBLIO ELVIO PERTINACE
VITEZ KATONA ES ROMAI CSASZAR SZULOHELYEKENT IS ISMERT, AKI ITT
SZULETETT L.SZ. 126-BAN.

A PERTINACE PINCESZET BORAI A LEGTISZTABB PIEMONTI
BORHAGYOMANY RESZET KEPEZIK. KEZDVE A SZOLOULTETVENYEKRE
VALO ODAFIGYELESTOL, AMELYET AZ ADOMANYOZO TAGOK
SZEMELYESEN GONDOZNAK.

A BORKESZITESI ES ERLELESI FOLYAMATOKTOL A BARBARESCO,
NEBBIOLO D’ALBA, DOLCETTO ELOALLITASAIG.

A BARBERA D’ALBA PEDIG A KLASSZIKUS ES ELEGANS STILUS FELE
ORIENTALODIK.

PIEMONT
LANGHE ARNEIS
DOC

Szdldfajta:
Arneis

TERMELESI TERULET:
Treiso

Szolészet és borkészités:

Arneis sz616 boritasabol nyert fehérbor, Guot-ban,
deéli-délkeleti napsugarzassal.

Terillet: 25 Ha

Hektaronkénti hozam: 90 HI

Borkészités: 10-15 nap rozsdamentes tartalyban,
szabalyozott hémérsékleten

Erlelés: 5 hénap acéltartalyban, seprén

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

SZIN: Szalmasarga, zéldes arnyalatokkal

AROMA: Gylimdlcsts kdrtével és egzotikus
gylimélcstkkel. Fehér viragok és citrusos jegyek
IZ: Friss és elegans

Etelparositas:

Kivalo aperitifként, eléételekhez, fehér hisokhoz,
halhoz is kivalo parosités.

Alkohol:
3%

FEHERBOR
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FILDIROSE PINOT
GRIGIO
ROSE

Szdlofajta:
Pinot Grigio

Termelési teriilet:

Dolomitok szélGiiltetvényei IGT

Ez a bor a Dolomitok labanal talalhato Pinot Grigio diilék valogatasabol
szarmazik, ahol az asvanyi anyagokban gazdag talaj kedvez a sz6l6
kivalo aromas érésének a sav és frissesség megfeleld szintjének
fenntartasahoz.

Borkeészités:

A préselés és a kiszaritas utan a mustot 12°C-ra hitjiik, és kériilbeliil
8-10 6ran keresztiil a héjjal érintkezve hagyjuk a szin és az aromak
kinyerésére. Statikus dekantalas, majd alkoholos erjesztés vélogatott
élesztokn, 16-18 °C-on, ellendrzott hémérsékleten 12 napig.

Erlelés az éleszton 3-4 honapig palackozas eléitt.

Erzékszervi jellemzok:

lllata nagyon friss és aromas, melyet a piros gylimdlcsdk és a
citrusos rozsaszin grapefruit jegyek, valamint finom viragos jegyek
jellemeznek.

Izben kellemes sossagot és frissességet, valamint élénk és

frissitd savat kinal, ami idedlissa teszi aperitifként.

Etelparositas:
Mediterran ételek. Antipasti, kagylo, tenger gylimdlcsei, hal, rizotto,
salatak, sushi.

Alkohol:
125 %

CASTEL FIRMIAN
LAGREIN ROSATO

Szdlofajta:
Lagrein

TERMELESI TERULET:

Trentino - A Mezzacorona ezt a fajtét Trentindban, a
Piana Rotaliana teriileten és a kdrnyezd alacsony
dombvidéken termeszti.

BORKESZITES:

Bogyozas és zUzas utdn a héjon azas kdvetkezik, amit
a szabalyozott hémeérsékleten (18 °C) torténd erjesztés
kovet.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Vibralo szini rozéborunk, illataban friss gyiimdlcsok
(fleq cseresznye, mélna és eper) érkeznek. izében is
meghatarozoak a gyiimdlcsok és a lendiiletes sav,

amely prezentalja a hossz( lecsengést.

Etelparositas:

Aperitifként kivald, eldételekhez, kénny elsd fogdsokhoz
és sovany hasokhoz illik.

Alkohol:
B%

FEUDO ARANCIO
TINCHITE ROSE
TERRE SICILIANE IGT

Szdlofajta:
Nero d'Avola

TERMELESI TERULET:

Szicilia - Ez a bor az egyik legrégebbi sziciliai szél6fajta
stilusat mutatja be. Ragusa vidéken, dél-kelet Szicilidban
talalhato a termd teriilet, ahol f6leg homokos, vérds
homokkdves a termd réteg.

BORKESZITES:

A Nero d'Avola sz6l6 olyan bort ad, amely kirobband
élénkségével, izgalmas aromakészletével kapraztatja el
fogyasztdit. Elsérangu a fajta, viragos és gyiimdlcsds
aromaju fiatal borok készitésére.

Etelparositas:

Sokoldalu kombinacit a felvagottaktol a friss sajtokig,
a pizzatol a finomabb halételekig. Frissen fogyasszuk
ezt a rozét, amikor még teljes mértékben kifejezi
gylimélcsds jegyeinek minden arcat.

Erzékszervi jellemzdk:

A Tinchité rosé halvany rubin szind bor. lllataban a
virdgos és friss gylimélcsds aromak széles spektrumat
fedezziik fel. A korty az erdei és pirosbogyos
gylimélcstket, mint a malna, eper, szeder, ribizli és
granatalma aromait érzékelteti.

Alkohol:
12 %

OLASZ BORVIDEKEK

PINOT GRIGIO

/

TRENTINO/SZICILIA
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CASTEL FIRMIAN
MERLOT TRENTINO
DOC

Szoldfajta:
Merlot
TERMELESI TERULET:

Trentino - A Mezzacorona ezt a fajtat a Garda-totol
északra, Trentindban termeszti.

BORKESZITES:
A merlot hagyomanyos vdrdsborkészitési eljarassal
késziil, ahol a héjon &ztatés 6-7 napig tart és

szabalyozott hémérsékleten (26-28 °C) megy QUETO

végbe a fermentacid, amit egy 6-8 hénapos
fahordos érlelés kovet.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Sicilia Doc

Rubinvérds szind bor, granatos reflexekkel, intenziv }}
illattal, erdei bogyok és érett gylimdlcsdk jegyeivel. - é
Széraz, komplex, koncentralt gyiimiilcsds jegyek, '%.’%
lendiiletes sav, kdzepesnél nagyobb test és alkohol ’“fnl‘\\\

jellemzi. Hosszu lecsengése maradandd emléket

hagy a szajban. OROANIE WINE
Etelparositas:

Széritott sonkakhoz, szalamikhoz, hisos tésztakhoz, Feudo
virds hisokhoz, sajtokhoz illik. e
Alkohol:

3%

FEUDO ARANCIO
CABERNET SAUVIGNON
SZICILIA DOC

Széléfajta:
100% Cabernet Sauvignon

TERMELESI TERULET:

Szicilia DOC

Sambuca di Sicilia, Agrigento tartomanyban. Az enyhén
agyagos, sok napfényes terepet kedveli. A gazdalkodas
tipusa ,Espalier”, atlagos dltetési srtiséggel, ahol

2,5 hektaron 4500 ndvény tallhato.

BORKESZITES:

Ezt a sz6l6fajtat szeptember végén takaritjak be.

A szér eltavolitasa és az alkoholos erjedés a héjjal
tizenkét napig 26°C-on megy végbe. Malolaktikus
erjesztés valogatott élesztdvel. A bor tizenkét honapig
érlelddik francia barrique-ban.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: Intenziv véroses-lila.

IIlat: A feketeribizli és az érett cseresznye tiszta
jegyei jol beilleszkednek a fa finomséagara utalé

illatos fliszerekkel.

iz: J6 szerkezet(i és erdteljes a tanninok egyértelmiien
jelen vannak, mégis nagyon kifinomult.

SICILIA DOC

Etelparositas:

Jol pérosithato grillezett vérds husokkal, vadhisokkal,
szalamival és érlelt sajtokkal. Szerkezetének és atfogo
testének kdszdnhetden ez a Cabernet Sauvignon az
idealis bor olyan fontos ételekhez, mint a sertéssiilt
az 0ssobuco vagy a milanéi borjuhus.

Alkohol:
135 %

Nero d'Avola

s BORKERESKEDES s

QUETO NERO
D’'AVOLA BIO SZICILIA
DOC

Szoléfajta:
100% Nero d'Avola Bio

TERMELESI TERULET:

Szicilia

Biotermesztésii Nero d'Avola sz6l6bél készilt bor a
Sambuca di Sicilia birtokon, Agrigento tartomanyban.
A sz6I6t fii boritja, és egy enyhe (300 méteres
tengerszint feletti) dombon helyezkednek el, amely
kiilondsen jol szellzik, és agyagos talaj jellemzi.

A sz6l6iiltetvény a cég szélnek és dramlatoknak
leginkabb kitett teriiletén talalhato, hogy
minimalizaljuk a kriptogdmok nyomasat.

SZOLESZET ES BORASZAT:

A Guyot-rendszer szerint mivelve, hektaronként
4500 noveny atlagos iiltetési sirtiségével, a sz6l6t
szeptember elsd hetében sziiretelik. A tokéletes
aromas és polifenolos érés(i sz6l6t kicsonkoljak

és héjaval egyiitt 6-8 napig erjesztik 22-24°C-on,

a malolaktikus erjesztés valogatott baktériumokkal,
acél érlelés 10 honapig tart. A bor egy kis részét

6 honapig érlelik francia tdlgyfa barrique-ban.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: mély rubinvdrds kellemes lila tikrozddésekkel.
[llat: intenziv és burkolt, kiemelkedik a ribizli, az erdei
eper és a granatalma jegyei.

iz: lagy és barsonyos. Killonleges frissességével és
gyimélcsdsségével tiinik ki.

Etelparositas:
Jol illik pizzéhoz, rizottohoz, siilt tésztaételekhez,
voros hisokhoz, baranyhushoz és sos sajtokhoz.

Alkohol:
135 %

FEUDO ARANCIO
NERO D’AVOLA
SICILIA DOC 2020

Szoldfajta:
100% Nero d'Avola

TERMELESI TERULET:
Szicilia - ASambuca di Sicilia, (Agrigento
tartomanyban). Napos, szaraz terilet.

TALAJ:
Agyagos, homokos talajokat talalunk ebben a
térségben.

TAMRENDSZER:
Espalier, a tékeszam pedig 4500 toke/ha.

BORKESZITES:

Kdzépérési" fajta, amely itt szeptember elsg hete
koril mar nagyon szépen beérik. Bogydzas, zlzas
utan az alkoholos erjesztés a héjjal 6-8 napig
22-24°C-on megy végbe, ezutan az almasavbontas
és az érlelés kovetkezik: utobbi 6 honapig francia
tolgyfahordoban.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: mély rubinvdrds, lilas reflexekkel.

lllat és izkarakter: ribizli, erdei szaméca, szeder,
granatalma illata érkezik. Markans herbalitas és
mély fiiszeres aromak gazdagitjak a bort, amelyek
izben is érezhetdek. A bornak kizepesnél magasabb
sava, kizepes teste és barsonyos tanninja van, az
alkohol is moderaltan kiséri végig, nem uralkodik

el rajta.

Alkohol:
3%
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FEUDO ARANCIO
SYRAH 2020
SZICILIA DOC

Széldfajta:
100% Syrah
TERMELESI TERULET:

Szicilia - A sz6l6t Sambuca di Sicilidban, Agrigento
tartomanyban és Acatéban, Ragusa tartomanyban
termesztik. Sambucabdl érettebb és strukturaltabb
bort kapunk, mig Acatébol kinnyebb,
gyliimdlcsdsebbet.

TAMRENDSZER:
Espalier, téketerhelés 4500 téke/ha.

BORKESZITES:

A syrah szeptember els6 hetében érik. Sziiret utan

a sz616t bogy6zzak, zuzzak és az alkoholos erjesztés
héjjal 10 napig 25-26 °C-on megy végbe. Az
almasavbontast kdvetéen 10 hanapos érlelés
kévetkezik francia barrique-ban.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: Mély rubinvdrds

lllataban és izében intenziv, fliszeres és balzsamos,
fekete bors, kakukkf(, erdei bogyds gylimdlcsok és
hordofiszerek kisérik. Koncentralt, vibralé savd,
kozepesnél nagyobb test és alkohol jellemzi, és
tanninja is markans, de beilleszkedett, kerek bor,
hossz( lecsengéssel.

Etelparositas:

Pérositsuk felvagottakhoz, sonkékhoz, vérashusu
halakhoz, grillezett vérds hisokhoz, vadhtsokhoz,
flistdlt és flszeres sajtokhoz.

Alkohol:
135 %

FEUDO ARANCIO
HEDONIS RISERVA
SZICILIA DOC /2015/

Széldfajta:

100% Nero d'Avola

A Hedonis: egy olyan bor, amely képes kielégiteni az
érzékszervek minden 6rémét.

TERMELESI TERULET:
Szicilia. A Hedonis Iétrehozésahoz Sambuca B21 és B30
sz6ldiiltetvenyeit vélasztottak ki, nyugat-kelet tajolassal.

BORKESZITES:

A gazdag és enyhén agyagos talajok a meleg éghajlat, de

a hiivds éjszakak lehetdve teszik a szeptember kézepe téjan
sziiretelt sz616 tokeletes érését. Az elsd részt fermentéaciona
és alkoholos maceralasnak vetik ala koriilbeliil 15-18 napig,
ismételt atpumpalassal, hogy kinyerjék a szint és a
cseranyag-komponenst. Malolaktikus erjedés utan a bor

0j francia télgy és amerikai tolgyfa barrique-ban érlelddik
18-20 honapig. A sz6l6 méasodik részét ehelyett a cellaban
szaritjak, egyenld hémeérséklet és paratartalom szabalyozas
mellett korilbeliil 40-45 napig, amig a témeg koriilbelil
40%-ot veszit. Koriilbelil 15 napos erjesztés és alkoholos
maceralas utan a szaritasbol nyert bort acélban

18-20 hénapig taroljak.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: intenziv rubinvérds, amarant tikrozédésekkel.

A Hedonis rendkiviil széles aromas profilt fejez ki, aszalt piros
gylimdlcsok (szilva, cseresznye és malna), mustar és édes
fliszerek jegyeivel a vanilia, mandula és a faban valo
érleléshdl szarmazo dohany jegyeivel.

izében erételjes, de barsonyos szerkezeti, viszkozus és
lédus, lagy és édes tanninokkal.

FEUDO ARANCIO *

CANTODORO
RISERVA
SZICILIA DOC

Szélofajta:
Nero d'Avola és Cabernet Sauvignon

TERMELESI TERULET:

Szicilia. A Nero d'Avola és a Cabernet Sauvignon talalkozik,
hogy életet adjon egy olyan bornak, amely kifejezi Szicilia
két lelkét a nagy dshonos szdl6iiltetvények, példaul a Nero
D'Avola féldjét, de olyan orszagot is, amely boldogan fogadta
a nemzetkozi sz6l6ket, példaul a Cabernet Sauvignont.

BORKESZITES:

Avélogatott Nero d'Avola és a Cabernet Sauvignon 8 hénapig,
illetve 12 honapig kiilén francia tolgyben érlelddik.

Elkeverés utan a bort tovabbi 4 hénapig érlelik barrique-ban,
majd 8 hdnapig palackban finomitjak.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szeder, mélna és &fonya intenziv aromai édesgydkér,
szilva és vanilia arnyalataival. Nagy mélységi finomitott
bor; a tdlgy visszafogott hasznalata dsszetettebbé teszi
ezt a strukturalt bort.

Etelparositas:

Tésztak husmartassal, grillezett husokkal, vadhusokkal
és erlelt sajtokkal; grillezett hallal és tonhal vagy kardhal
steakekkel is parosithate.

Alkohol:
135 %

Etelparositas:

Legjobban kifejezhetd minden gazdag és fliszeres
szosszal, siilt és grillezett hallal, valamint kdzepesen
zsiros vords husos ételekkel. Szintén ajanlott tipikus
sziciliai sajtokhoz, kemény és félkemény sajthoz.

Alkohol:
14 %

OLASZ BORVIDEKEK

SZICILIA

VOROSBOR
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1909-BEN ANGELO RIGHETTI VASAROLT NEHANY SZOLOULTETVENYT A
VALPOLICELLA CLASSICA SZIVEBEN, ES FELEPITETTE PINCESZETET. A
RIGHETTI CEG, AMELY MINDIG IS A SZOLOTERMESZTESHEZ KOTODOTT,
IMMAR A NEGYEDIK GENERACIOJAT ELI. AZ ELMULT EVEKBEN A CEG
KIBOVULT ES EGY MODERN PALACKOZO GEPSORT, VALAMINT EGY

KOMOLY BARRIQUE ES ASZOKHORDOKKAL FELSZERELT ERLELOTERET IS

KAPOTT.

A PINCESZETEK LEGFELSO EMELETET - AHOGY MINDIG IS - A SZOLO
SZARITASARA HASZNALTAK, AMELYET GONDOSAN, KEZZEL
VALOGATTAK, ES KIS FADOBOZOKBA HELYEZTEK EL. A

TAPASZTALATOKNAK KOSZONHETOEN ES A MODERN TECHNOLOGIAK

KORULTEKINTO ALKALMAZASAVAL A CEG MA KIVALO MINOSEGU ES
EGYEDI KARAKTERU BOROKAT ALLIT ELO, MEGORIZVE A VALPOLICELLA
CLASSICA TERMEKEK HAGYOMANYOS STILUSAT.

RIGHETTI
VALPOLICELLA DOC
RIPASSO CLASSICO
SUPERIORE 2019 DOC

Szoldfajta:
Corvina Veronese, Rondinella, Molinara

Termelési teriilet:
Veneto - Valpolicella

Fajtak és borkészités:

A sziiret utan valamint acéltartalyos erjesztést kivetden
a bort az Amarone térkélyre fejtik a hagyomanyos
"ripasso” technika szerint, az ezt kdvetd tolgyfahordos
érlelés 12-18 honapig tart.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: intenziv rubinvérds, lllataban és izében a friss
gylimdlcsok (cseresznye, meggy és ringldszilva) fétt
gylimdlcsok, elegans flszeresség (fahéj, szegfiiszeg)
kirsch, gyogyndvényesség érezhetd. Késtolva sava
jelentékeny, az alkohol kézepesnél magasabb, tanninja
bérsonyos, koncentralt test és igen hosszu lecsengés
jellemzi ezt a venetoi klasszikust.

Etelparositas:

Remek parositas felvagott és sonkatalakkal, husos
tésztaételekkel, pizzaval, rizottoval, vadételekkel,
paprikas és sz0szos husokkal, siiltekkel, kdzepesen
érlelt sajtokkal és csokoladés desszertekkel.

Alkohol:
125 %

MARONE
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RIGHETTI
AMARONE DELLA
VALPOLICELLA DOC

Széldfajta:

Corvina, Molinara és Rondinella

Az Amarane a Righetti pincészet zaszldshajoja,
@si szaritasi modszerrel készil.

TERMELESI TER{LET:
Veneto - Valpolicella

BORKESZITES:

Oktobertdl marciusig a Corvina, Molinara és Rondinella
fajtak legjobb fiirtjei specidlis helyiségekben keriilnek
szaritasra, ahol a megfeleld paratartalom és szellgzés
lehetdvé teszi a sz6l6 optimalis kiszaradasat. A sz6l6
préselése és erjesztése utan a bort harom évig
tolgyfahordokban érleljiik. A finomitas ezutan korilbelil
12 héonapig folytatddik a palackban.

Etelparositas:

Jol illik sos ételekhez, grillezett vagy siilt vérds husokhoz,
vadhusokhoz, sos és enyhén csipds sajtokhoz

(pl. parmezan). Kivalo étkezés utan is egy poharral.

Erzékszervi jellemzok:
Szin: Nagyon intenziv rubinvérds megjelenés.

[Ilat: gyimdlcsds, jol beilleszthetd enyhe vanilids jegyekkel.

iz: zében dominalnak a cseresznye, mélna, fiszer és a
dohany. Rendkiviil kiegyensulyozott.

Alkohol:
15 %

VENETO

VOROSBOR
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NANNETTI

TOSZKANA

TOBB MINT 60 EVE A NANNETTI CSALAD MEGVASAROLT EGY 50
HEKTAROS BIRTOKOT MONTALCINOBAN, AMELY BIRTOKOK
TERMOTERULETE ROSSO ES BRUNELLO DI MONTALCINO BOROKRA IS
KLASSZIFIKALVA LETT. A TERULET 480 METERES TENGERSZINT FELETTI
MAGASSAGON FEKSZIK.

A CSALAD MUNKAJAT MINDIG IS MEGKULONBOZTETO
MINOSEGKERESES, VALAMINT A LEGFEJLETTEBB BORASZATI
TECHNIKAKKAL VALO KISERLETEZES VAGYA BIZTOSITOTTA, HOGY A CEG
MARA SAJAT TERMEKEKKEL, KIVALO MINOSEGI SZINTET ERTEK EL.

NANNETTI
ROSSO DI
MONTALCINO
DOCG 2018

TOSZKANA

Szdldfajta:
Sangiovese Grosso

Szoldfajta és borkészités:

Sangiovese sz6l6bdl kesziilt bor, amelynél a sziiret
szeptember kdzepén torténik. Bogyozas-zlzas

utadn héjon maceralassal koriilbeliil 12 napig

i 28 °C-on, ezt kivetd barrique érlelés 8 honapig,
a1l majd legalabb 4 hénapig palackban térténd finomitas.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: intenziv rubinvérds granatos reflexekkel.

Illat és izkarakter: piros és feketebogyds gylimélcstk
(cseresznye, ribizli, eper, ringloszilva) sok fiszer,

i némi vegetalitas, fld, avar és izgalmas

(e L L) hordéfiiszerek - amiket érezthetiink. Jelentékeny

a sav, kozepes a tannin, alkohol markans,

a beltartalom kozepesnél magasabb és a tannin is
kerek, gombdlyG a borban. Gyimélcsds, koncentralt
stilusd, hosszu lecsengéssel bird montalcinoi vords.

Etelparositas:

Jolilleszkedik fiszeres eldételekhez, érlelt
sajtokhoz fehér és voros silt husokhoz, szészos
husételekhez.

Alkohol:
3%

VOROSBOR
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NANNETTI
BRUNELLO DI
MONTALCINO
DOCG 2016

Szélofajta:
Sangiovese 100%

Borkészités:

Remek szerkezet(i Sangiovese Grosso sz6l6bél
készitett bor. A d(ilében és a valogatéasztalon is
gondosan szelektalt fiirtdkbdl erjesztve.
Ellen6rztt hémérsekleten végzett gondos
borkészités, majd tolgyfahorddkban 36 honapos
érlelés utan legalabb 6 hanapig a palackban
pihentetjik.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: mély szini rubinvords bor, granatos reflexekkel.
IIlat és izkarakter: fdtt piros és feketebogyos
gylimolcsok (feketecseresznye, feketeribizli, szeder,
ringldszilva) sok fiszer, f6tt vegetalitas, fiist, fold,
avar, enyhe animalitas és sok hordof(iszer érkezik
illatban.

izében: magas sav, tannin és alkohol jellemzi.

A beltartalom magas, a tannin selymes, barsonyos,
szépen elsimul a borban. Hihetetlen komplexitasa,
koncentralt stilusa, hosszd lecsengése igazi ikonna
emeli ezt a bort.

Etelparositas:

Nagyon elegans bor, amely kivéloan illik vérds és
grillezett hisokhoz, vadhusokhoz és érlelt sajtokhoz.

Alkohol:
135 %
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A CSALAD 4 GENERACIO OTA A NAGYSZERU SALENTOI BOROK TERMELESE IRANT
ELKOTELEZETT. 50 HEKTAROS BIRTOKKAL ES TOBB MINT 200 HEKTAROS
KONZORCIUMI SZOLOULTETVENYEKKEL BIR. A MOTTURA STILUS MINDIG IS OTVOZTE A
HAGYOMANYT, A TAPASZTALATOT, AZ INNOVACIOT. FONTOS AZ EGYEDI TERULET, AZ
OSHONOS SZOLOFAJTAK JELLEGZETESSEGEI ES A SALENTOI SZOLOMUVELES
SAJATOSSAGALI 1IS. AZ "1 CLASSICI” TERMEKCSALAD A MOTTURA CSALAD AZON
VAGYABOL SZULETETT, HOGY A MODERN VENDEGLATAS VILAGANAK IGENYEIT ES
TRENDJEIT A HAGYOMANYOKKAL ES A SZARMAZASI TERULET IRANTI HUSEGGEL

OTVOZZE.

EZEKNEK AZ ELEGANS BOROKNAK AZ OSSZETEVOI TEHAT: A TERULET
JELLEGZETESSEGENEK TISZTELETBEN TARTASA, AZ APROLEKOS GONDOZAS ES
VALOGATAS A SZOLOBEN, A PINCEBEN VEGZETT ALAPOS MUNKA A BORKESZITES ES
ERLELES SORAN, VALAMINT A KONKRET ES SZIGORU MEGKOZELITES, HOGY MINOSEGI
BOROKAT KINALJUNK A FOGYASZTOKNAK.

2005-BEN MEGSZULETETT A ,LE PITRE” PROJEKT, AMELYNEK CELJA AZ OSHONOS
SZOLOBEN REJLO LEHETOSEGEK FOKOZASA, A TERROIR ES A SZOLOULTETVENY
KOZOTTI KAPCSOLAT OPTIMALIZALASA, VALAMINT A GENETIKA FEJLESZTESE A
KLONKUTATASSAL. A PROJEKTBOL SZULETETT BOROK SALENTO LEGJAVAT ES A
MOTTURA CSALAD ERTEKEIT KEPVISELIK.

MOTTURA
PRIMITIVO DEL
SALENTO 2020 IGT

Szoldfajta:
Primitivo
Termelési teriilet:
Puglia - Salento

Fajtak és borkészités:
Primitivo sz616bol készilt a bor. Kézi sziiret megfeleld
érettségben, gondos szél6valogatassal.

Borkészités:

Bogyozas, zzés utan maceralas 8-10 napig és a must
erjesztése 20 °C-os szabalyozott hémérsékleten,
folyamatos korfejtéssel. Az almasavbontas ezutan
ugyancsak acéltartalyban megy végbe, amit egy

6 hanapos érlelés kévet francia barriqueban. Végiil

3 honapos palackérés kovetkezik.

Erzékszervi jellemzdk:

lllataban és izében fekete és erdei bogyds gyimélcsok,
keleti fliszerek, gyagyndvényesseg, likbrosség és
hordofiiszerek érezhetdek. Barsonyos tanninok, markans
sav és alkohol, koncentralt test és egész hosszl lecsengés
jellemzi e mar méar mindenki &ltal ismert pugliai bort.

Etelparositas:
Barbecue ételek, siilt husok, vadhisok, szdszos fogasok,
kdzepesen érlelt és érlelt sajtok.

Alkohol:
13%
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MOTTURA
NEGROAMARO DEL
SALENTO 2020 IGT

PUGLIA

Szoléfajta:
Negroamaro

Termelési teriilet:
Puglia - Salento

Fajtak és borkésziteés:

Lecce és Brindisi tartomanyban termesztett Negroamaro
sz616bél keésziilt bor. Kézi sziiret megfeleld érettségben,
gondos sz6ldvalogatassal. Hagyomanyos 10-12 napig tarto
maceralas és a must erjesztése ellenérzétt hémérsékleten,
folyamatos kdrfejtéssel. Hat honapos érlelés francia
barriqueban és utana 3 hénapig palackban.

Erzékszervi jellemzok:

intenziv lllataban és izében féleg erdei bogyos gyiimélcsok,
herbalitas, kompot, és sokféle hordofiiszer érkezik.

Erett tanninokkal, vibralo savval, jelentékeny alkohollal,
kozepesnél nagyobb testtel és hosszu, izgalmas
lecsengéssel lehetne leirni a bor stilusat.

Etelparositas:
felvagottak és sonkak, husételek, Vords hasok, siiltek,
vadételek és érlelt sajtok.

Alkohol:
13%

VOROSBOR
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LE PITRE PRIMITIVO
DI MANDURIA

2019 DOC

Szélofajta:
Primitivo
Termelési teriilet:
Puglia - Salento

Fajtak és borkészités:

Taranto tartomanyban termesztett Primitivo
sz616bél készillt bor. Kézi sziiret megfeleld
érettségben, gondos szélévalogatassal. A fiirtok
kézi valogatasa, must erjesztése szabalyozott
hémeérsékleten, hagyomanyos 20-25 napig tartd
maceralas, és korfejtés. Aimasavbontés barriqueban,
szabalyozott hémérsékleten, batonnage
technoldgiaval, amelyet 12 hdnapos érlelés kdvet
francia barrique-ban. Ezutan 2-3 honap palackos
érés kovetkezik.

Erzékszervi jellemzok:

mely lllat és iz jellemzi. Piros, fekete és erdeibogyos
gylimdlcsok, és sokféle hordofliszer érkezik.
Selymes tanninokkal, kizepes savval, magas
alkohollal, markans testtel és komoly lecsengés
teszi kiilonlegessé a bort.

Etelparositas:
vadhusok, virds husok, szészos ételek, rostonsiiltek,
érlelt sajtok.

Alkohol:
15 %

MOTTURA
STILIO PRIMITIVO
DI MANDURIA

Szdldfajta:
Primitivo
Termelési teriilet:
Puglia

Borkészités:

Az elmult években a ,Stilio"val béviilt a Mottura
borkinalata. Manduria kdrnyékének alacsony
hozamu szélGiiltetvényeirdl valogatott sz6l6bél
késziil. A bor készitéséhez felhasznalt sz6l6 eqy
része enyhén megparolodik a sz6l6n, ami az enyhe
szaritasnak és 20-30%-0s vizvesztesegnek
kszonhetden a sziiret el6tt koncentralja az
aromakat. A cimke a salentdi ,taranta” 6si kulturalis
hagyomanyat idézi, amelyet az utobbi években
fedeztek fel: eqy stilizalt ékszerszer(i pok fekete
alapon. A pok, a ,taranta” szimbolikaja fontos.
Harapésa a tanc, a zene és a szinek iranti igényt
véltja ki, katartikus hatassal. Minden felszabadito
érzelem, amit ennek a bornak az ize is kivélthat.
Erlelés: 6 honapig érlelik francia tdlgyfahordaban,
tovabbi finomitassal 2-3 honapig palackban.

Erzékszervi jellemzok:

Szin: Intenziv s6tétvords ibolya tiikrdzodeésekkel.
Intenziv lllat - ahogy az a Primitivonal elvarhato

- és markans, jellegzetes aromatika jellemzi. Féleg
cseresznye és aszalt szilva - mint {6 illat/izjegy -
és sok hordofiiszerrel, mint vanilia és szegfliszeg.
Jol elterjedt tanninokkal, kdzepesnél magasabb
savval - likérésséggel is érezhetd - erdteljes
alkohollal, telt testtel és lecsengéssel tudnank
leirni még e kiilénleges bor stilusat.
Etelparositas:

Vadhusok, vérds hisok, szoszos ételek,
rostonsiiltek, érlelt sajtok.

Alkohol:
15 %

(EPITRE

'
SALICE
SALEMTING
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MOTTURA

LE PITRE SALICE
SALENTINO
2019 DOC

Szolofajta:
Negroamaro

Termelési teriilet:
Puglia - Salento

Borkészités:

A Salice Salentino vidék és Lecce valamint Brindisi
tartomany sz6l6 teriiletein termesztett, tisztan
negroamaro sz6l6bdl készitett bor. Kézi sziirettel,
teljes érettségben szedtiik, tobbszdrds vélogatassal
ker(ilt bogydzas - zlzasra, majd a must erjesztése
szabalyozott hémérsekleten tortént, hagyomanyos
20-25 napig tarté maceralas, csémdszolés
kovetkezett. Késdbb az almasavbontas mar
barrique horddkban zajlott le. Véqiil 12 hénapos
érlelés kovetkezett francia barriqueban, majd

2-3 honap a palackban ért a bor.

Erzékszervi jellemzdk:

Intenziv lllat - ahogy az a negroamaronal elvarhato-
és markans, jellegzetes aromatika jellemzi. Féleg
fekete és erdeibogyos gyiimélcsokkel - mint f6
illat/izjeqy - és sok hordofiszerrel kezd a bor.
Ezutan némi herbalitas, kompot, csokolade,
feketebors, paprika, hiisossag kovetkezik. Jol
elterjedt tanninokkal, kizepesnél magasabb savval-
likérésséggel is érezhetd - erdteljes alkohollal, telt
testtel és lecsengéssel tudnank leirni még e
kiilénleges bor stilusat.

Alkohol:
14 %

MOTTURA
ROSONE
NEGROAMARO
DEL SALENTO

Szélofajta:
Negroamaro

Borkésziteés:

Az 6si bokros rendszerrel termesztve, amely
természetesen alacsony hozamd, ennek ellenére
nagy koncentracioval és érzékszervi komplexitassal
rendelkezik. Erds személyiségd, mégis finom szdjizi
Negroamaro. A cimkén szerepld név és kép
valdjaban egy rozsaablakra emlékeztet, a roman,
gotikus és barokk stilusu templomok homlokzatain
talalhato dekorativ korivre. Az épitészeti dekoraciok
robbanésa, tele szimbolikaval, amelyek egy sokoldalu
vilagrol beszélnek. Ezeken az elemeken beliil van egy
olyan vidék torténete, amelyet a hires Guido Piovene
(gy definialt, mint ,az dlelések és a tengeri szellg
végtelen siksaga, a délibabok és az édesséq orszaga”.
A rozsaablak szimbolikus jelentése szorosan
dsszefiigg a korrel, amely, mint egy kezdet és vég
nélkiili ,végtelen vonal”, Isten és az Grokkévalosag
szimbéluma.

Erzékszervi jellemzdk:

Intenziv lllat - ahogy az a negroamaronal elvarhatd
- és markans, jellegzetes aromatika jellemzi. Féleg
fekete és erdeibogyds gyiimélcsdkkel - mint f6
illat/izjeqy - és sok hordof(iszerrel kezd a bor.
Ezutan némi herbalitas, kompot, csokoladé,
feketebors, paprika, hiisossag kivetkezik. Jol
elterjedt tanninokkal, kézepesnél magasabb savval
- likérésséggel is érezhetd - erételjes alkohollal, telt
testtel és lecsengéssel tudnank leirni még e
kiilénleges bor stilusat.

Etelparositas:

Széritott sonkak, felvagottak, siilt és szészos husok,
barbecue és roston siiltek, nagyvadakhal készilt
étkek, sajtok sokfélesége és csokoladés
desszertekhez is kivalo.

Alkohol:
15%
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OLASZ BORVIDEKEK

PERTINACE

PIEMONT

ELSZANTSAG ES A FOLD SZERETETE 1973 OTA!

A PERTINACE MINT HELYNEV EZEREVES. A PINCESZET A PIEMONTI TREISO ALLAMBELI
PERTINACE-BEN TALALHATO, AMELY A LANGHE TARTOMANY NEGY FALUJANAK
EGYIKE, AMELY A BARBARESCO DOCG GYARTASAROL HIRES. MINDAZONALTAL PUBLIO
ELVIO PERTINACE VITEZ KATONA ES ROMAI CSASZAR SZULOHELYEKENT IS ISMERT, AKI
ITT SZULETETT L.SZ. 126-BAN.

A PERTINACE PINCESZET BORAI A LEGTISZTABB PIEMONTI BORHAGYOMANY RESZET
KEPEZIK. KEZDVE A SZOLOULTETVENYEKRE VALO ODAFIGYELESTOL, AMELYET AZ
ADOMANYOZO TAGOK SZEMELYESEN GONDOZNAK.

A BORKESZITESI ES ERLELESI FOLYAMATOKTOL A BARBARESCO, NEBBIOLO D’ALBA,
DOLCETTO ELOALLITASAIG.

A BARBERA D’ALBA PEDIG A KLASSZIKUS ES ELEGANS STILUS FELE ORIENTALODIK.

PIEMONT
PIEMONT LANGHE NEBBIOLO
DOLCETTO D'ALBA DOC
A Pertinace pincészet borai a legtisztabb piemonti Szoléfajta:
borhagyomany részét képezik. 100% Nebbiolo
Széléfajta: Termelési teriilet:
Dolcetto Treiso. A Langhe Nebbiolo vérdshor a Barbaresco dccse

Termelési teriilet:
Treiso, Alba

Fajtak és borkészités:

ATreiso és Alba sz6l6iiltetvényekrdl szarmazo Dolcetto
sz616 boritasabol nyert szaraz vérdsbor, Guot-ban
edzett deéli, délkeleti, délnyugati kitettséggel.

a Guyot rendszerben termesztett Nebbiolo sz616
boritasabol szarmazik, délnyugati fekvéssel.

Teriilet: 5 Ha

Hektaronkénti hozam: 63,00 HI

Borkészités: 10-15 nap rozsdamentes acél tartalyokban.

Szabalyozott hdmérsekletd érlelés: 9-12 honapig

PIEMONT

Teriilet: 20 Ha szlavoniai télgyfahordoban
Hektaronkénti hozam: 60,00 HI Er;ékszervi jellemzok:
Borkészités: SZIN: Rubinvdrds lila és granat arnyalatokkal
b 8-10 nap rnzédamemes acél tartalyokban AROMA: Piros gyiimdlcs borssal és csipkebogyoval
% i Szabélyozott hémérséklet ' 1Z: Enyheén fiiszeres, lagy tanninokkal
N : .
- . . e Etelparositas:
DOLCETTO .
DALBA Er;:l:;z;]ri‘{:ul:llsi:ﬂ;mé“ és elegéns Virds és fehér husokhoz, kézepesen érlelt sajtokhoz
DI ORIGINE CONTROLLATA - " PR
Szin: Intenziv rubinvrds ibolya tiikrézédésekkel ajantjuk.
Aroma: Gyiimdlcsds és tartds, erdei bogyds jegyekkel Alkohol: M
PERTINAC! Erlpirosis: rerracE [N ®)
Minden nemzeti és nemzetkozi étel mellé ajanljuk. M
Alkohol: .(/)
135 % g
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PIEMONT
BARBARESCO DOCG
"NERVO”

Szdlofajta:
100% Nebbiolo

Termelési teriilet:

Treiso. Nagyszer(i szerkezet(i és harmonias
barbaresco, amelyet az MGA Nervo Nebbiolo sz6l6
boritasabol nyernek a Guyot rendszerben,
délnyugati kitettséggel.

Teriilet:
4,60 Ha

Hektaronkénti hozam:
50,00 HI

Borkeészités:

40-60 nap siillyesztett kupaku rozsdamentes acél
tartalyokban. Szabalyozott hdmérséklet( érlelés:
18 hénapig szlavéniai tdlgyfahordokban

Erzékszervi jellemzék:

SZIN: Intenziv rubinvérds

AROMA: Nagyon tartds, ibolyaval és érett
gylimdlcsokkel

[Z: Nagyszerii szerkezet, egyértelmd, de édes
tanninokkal. Kiegyensulyozott és barsonyos
Etelparositas:

Vords hisokhoz és vadhtsokhoz vagy érlelt
sajtokhoz ajanljuk.

Alkohol:
145%

ARIXOT7y
Fraspinie
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PIEMONT
BAROLO DOCG
2018

Szdlofajta:
100% Nebbiolo

Termelési teriilet:

La Morra/ Piemonte. A Pertinace pincészet borai
a legtisztabb piemonti borhagyomany részét
képezik.

Fajtak és borkeészités:
A Barolo La Morra dilgibdl szarmazé sz6l6bél
késziilt Guyot termesztett Nebbiolo széldvel.

Hektaronkénti hozam:
50,00 HI

Borkészités:

40-60 nap siillyesztett kupaku rozsdamentes acél
tartalyokban. Szabalyozott hémérsekletd.

Erlelés: 24 honap szlavéniai télgyfahordoban

Erzékszervi jellemzék:

Finom, barsonyos, kénny( tanninok és
hosszantartd lecsengéssel. Granatvords
narancssarga arnyalatokkal. Intenziv és hosszu
lecsengés, erdei bogydk, flszerek és édesgydker.

Etelparositas:

Vadhusokhoz és vords husokhoz vagy akar érlelt
sajtokhoz is ajanljuk.

Alkohol:

14,5%
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MEZZACORONA

PINCESZUNK
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A MEZZACORONA PINCESZETE A FENSEGES OLASZ DOLOMITOK LABANAL FEKSZIK. A
REGIORA JELLEMZO, PERGOLAS SZOLOULTETVENYEK A GARDA-TO FOLE TORNYOSULO
DOLOMITOK LABAIG HUZODNAK. FRISS LEVEGO ES MARKANS SZEL FUJ A KORNYEKBELI
HEGYEK FELOL, AHOL TOBB MINT 400 KISEBB TO ES SZAMOS GLECCSER TALALHATO.

A MEDITERRAN ES ALPESI MIKROKLIMANAK KOSZONHETOEN A MEZZACORONA A TOBB
MINT EGY EVSZAZADOS BORKESZITESI TAPASZTALATANAK KOSZONHETOEN A
KULONBOZO SZOLOK IGENYEIHEZ IGAZODVA, ULTETTE EL A FAJTAKAT, LEHETOVE TEVE
SZAMUKRA, HOGY A TERROIR SZAMUKRA LEGJOBB ELETTERRE VALJON ES MINDEZ A
PALACKOKBAN IS ERVENYESULJON.
A LEGMODERNEBB LETESITMENYEK ES BORKESZITESI TECHNIKAK REVEN A
MEZZACORONA 100%-BAN FAJTA BOROKAT KINAL A FOGYASZTONAK, AMELYET A
DOLOMITOKRA JELLEMZO ELEGANCIA, VIBRALO SAVAK ES FRISSESSEG JELLEMEZ.
PINOT GRIGIO ES CHARDONNAY DOMINANS A DOLOMITOKBAN. JOL ISMERTEK
VIRAGOSSAGUKROL, TROPUSI GYUMOLCSEIKROL, ERETT AROMAIKROL ES
GYUMOLCSOS KARAKTERUKROL. A MEZZACORONA ITT E KET FAJTA LEGNAGYOBB

TERMELOJE.

A MERLOT ES A CABERNET SAUVIGNON TERMESZTESE SZINTEN HOSSZU MULTRA
TEKINT VISSZA A REGIOBAN. E FAJTAKRA JELLEMZO ITT AZ ERDEI BOGYOS
GYUMOLCSOS, FUSZERES, CSOKOLADES, GYOGYNOVENYES KARAKTER.

A BORASZOK EZEKET A BOROKAT AZ OLASZ ES A NEMZETKOZI KONYHA TOKELETES
KIEGESZITOINEK SZANJAK A PIACON.
A MEZZACORONA MINDEN EVJARATBAN FOLYAMATOSAN KOMOLY ERTEKELESEKET,
DIJAKAT KAP, AMELYEK AZ ALLANDO KOMOLY MINOSEG EREDMENYEI.

MEZZACORONA
MOSCATO GIALLO
SPUMANTE DOLCE

Trentino - Domboldali szél6iiltetvények.

Szoldfajta:
Sarga Muskotaly

Szoldfajta és termdteriilet:
Trentino legnaposabb dombjain termesztett moscato
sz616b6l keszitjiik a habzobort.

Borkészités:

A sz6l6t szeptember kdzepén sziiretelik, ezutan a
bogyézas - z(zas és kiméletes préselés utan a mustot
lesz(irik és 0 °C-ra hiitik, hogy megdrizzék frissességét
és aromajat. A valogatott élesztdkkel hozzaadott alapbort
acéltartalyban 13-14 °C hémérsékleten 30 napon keresztiil
erjesztik. A kivant nyomas és maradékcukor szintjének
elérése utan gyorsan lehtik -2-3 fokra, hogy megallitsak
az erjedést. A pezsgot sz(irjiik és alacsony hémérsékleten
palackozzuk, hogy fiatalos zamatait, vibrald savait a lehetd
legjobban a palackba zarjuk.

Erzékszervi jellemzdk:

Szalmasarga szin(i bor, intenziv illatéban és izében is

kerti viragok, sz6l6, barack, kdrte, citrusok és sargahisu
alma érezhetd. Markans sava, alacsony alkoholja, kinny(
teste és igézd, hosszu lecsengése ,rabul ejti” azt, aki kostolja.

Etelparositas:
Idedlis kisérdje friss, gylimdlcsds desszerteknek,
siiteményeknek, de aperitifként is kivalo.

RIGHETTI
-

RECIOTO
Al 7
/2;&,

RIGHETTI - RECIOTO
DELLA VALPOLICELLA

DOC

TRENTINO

Szoléfajta:
Corvina, Corvinone és Rondinella

Termelési teriilet:
Veneto, Valpolicella

Fajtak és borkésziteés:

ARecioto della Valpolicella egy édes passito vordsbor,
amely Valpolicella tdrténelmi régiojara jellemz6. Csak
dshonos sz6l6bél késziil (ugyanaz, mint az Amarone):
Corvina, Corvinone és Rondinella. Ugyanazok a sz6l6k,
amelyeket az amarone el6allitdsahoz hasznaltak, a sziiret
utan kézi szelekcioval a szélében. Néhany hanapig
szaradni hagyjak a fennsikon, amig el nem érik a
maximalis cukorkoncentracict, ltalaban marcius
kornyéken. Ekkor préselik és erjesztik 125%-0s
alkoholtartalomig. Utana blokkolva kell tartani a
megfeleld cukorkoncentraciot ahhoz, hogy édes legyen.
Az Amarone-tl eltéréen, amelyben az alkoholos erjedés
véget ér, és a cukrok teljesen elfogynak, innen ered az
Amarone elnevezés. Valaki tgy hatarozza meg az
amarone-t, mint egy sikertelen Recioto-t.

,

O BOR

Erzékszervi jellemzok:

Gydnyor( sététlila szint

Illataban viragos ibolya, féként gyiimdlcsds jegyek ribizli
és afonya. A korty édes, remek frissességgel
egyensulyozva, feltlinden gyimdlcsds szeder és piros
gylimdlcs. Nagyon jo.

Alkohol:
125 %
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CASTEL FIRMIAN
MOSCATO ROSA
DABEN DOC

Szdlofajta:
Muscato Rosa

Termelési teriilet:
Trentino DOC

A Moscato Rosa trentoi vagy Horvat eredet(i szél6fajta.
Neve valosziniileg rozsas illatabdl vagy a bogyd
kekes-fekete szinébdl eredeztethetd. Termesztése

nagyon kényes, mivel néi ivard viragait ,be kell poroztatni”
egy masik ndvénnyel, valamint vékony héja miatt érzékeny
a gombabetegségekre, de jo cukorgyijtd és a botritszre

is hajlamos. Mindezen okok és telepitett teriileteinek kis
mennyisége miatt, bora nagyon értékes.

Ezt a bort a Trentotol északra talalhat6 Pressano varosa
kdrnyéki kisebb parcellak sokasaganak szélGibél készitik.
Az iiltetvények 250-300 méter magasan, dél-délnyugati
fekvés(, agyagos-meszes talajokon helyezkednek el.

It allandéan mozog a levegd, amely segit abban, hogy
elkeriiljik a gombabetegségeket és a rothadast: célunk,
hogy a sz6l6 elérje a tokéletes cukorérettséget és zamatai,
aromai optimalisak legyenek. A sz6l6t kézzel sziiretelik
nagyon késdn, a ndvényen tdrténd természetes szaritas,
majd a szar eltvolitasa utan hagyomanyos erjesztés
kvetkezik valogatott éleszték hozzaadasaval 22-24 °C-on
6-8 napig. Ezutan a hideg hmérséklet (5 °C) miatt az
erjedési folyamat természetesen all meg, és ennek
kovetkeztében marad meg a kivant maradékcukor
mennyisége. Ezt kivetden a bort alacsony hémérsékleten,
néhany hénapig acéltartalyban érlelik, majd palackozzak.

FEUDO ARANCIO
HEKATE PASSITO
2019 DISZDOBOZBAN

Termelési teriilet:

Szicilia I6T.

Az aromas sz616 természetes szaritasanak eredménye
Magna Graecia egy napsiitésben gazdag részébdl.

A Hekate egy természetesen édes sziciliai IGT passito.

Fajta:
Tisztan homokos talajokat és napos lejtdket kedveli és
mar augusztus vége-szeptember elsd hete koriil beérik.

Borkeészités:

Kézi sziiret utan valogatoasztalon szelektaljuk a legszebb
flirtoket és a bogyozas - z(izas utan acéltartalyban
erjesztjiik szabalyozott hdmérsékleten (18°) 10 napig.
Ezutan seprdn tartjuk 5 honapig, amit a stabilizalas és
palackozas kovet.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK:

Szin: szalmasarga szind bor.

lllata és ize jellegzetes, citrusok, jazmin, barack és mange,
papaya jegyei érzékelhetdek. Savai markansak,
koncentralt, jol struktaralt bor, szenzacids lecsengéssel.

Etelparositas:

Komoly desszerthor, amely leginkabb siilt desszertekkel
parosithato, de kdzepesen érlelt sajtokkal és tropusi
gylimélcstkkel is lenyligdz6.

OLASZ BORVIDEKEK

A/TRENTINO

SZICILI
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